Dinkelstrudel mit Möhrenfüllung

	Zutaten
	10 Portionen
	50 Portionen
	100 Portionen

	Dinkelstrudel
	
	
	

	Dinkel
	360 g
	1,8 kg
	3,6 kg

	Butter
	30 g
	150 g
	300 g

	Milch / Wasser, lauwarm
	160 ml
	800 ml
	1,6 l

	Eier
	1 ½ Stück
	7,5 Stück
	15 Stück

	Salz
	1 g
	5 g
	10 g

	Zitronensaft
	10 ml
	50 ml
	100 ml

	Möhrenfüllung 
	
	
	

	Möhren
	500 g
	2,5 kg
	5 kg

	Saure Sahne 10 %
	200 g
	1 kg
	2 kg

	Estragon oder Petersilie
	20 g
	100 g
	200 g

	Salz
	1 g
	5 g
	10 g


Zubereitung:

Strudel: 

Alle Zutaten miteinander verkneten und 1 Stunde ruhen lassen 

Möhrenfüllung: 

Möhren roh raspeln und kurz anschwenken, auskühlen lassen.

Sauerrahm und Estragon/Petersilie und Salz unterheben.

Strudel teilen und ausrollen, die Möhren darauf verteilen und zum Strudel formen. 

Bei 150°C im Kombi backen.

